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Abstrak 
 

Kencur merupakan salah satu tanaman yang dimanfaatkan sebagai obat 
tradisional. Kencur memiliki kandungan senyawa flavonoid, saponin, polifenol 
dan minyak atsiri yang dipercaya memiliki kemampuan sebagai antibakteri. 
 
Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui aktivitas antibakteri ekstrak etanol 
kencur (Kaempferia galangal L) pada bakteri Bacillus subtillis dan Escherichia 
coli. 
 
Penelitian ini adalah penelitian eksperimen, pengujian aktivitas antibakteri  
menggunakan metode difusi cakram. Penelitian ini menggunakan beberapa 
konsentrasi ekstrak kencur yaitu 25%, 50%, 75% dan 100%. Pengukuran diameter 
zona hambat diukur menggunakan penggaris. 
 
Hasil penelitian menunjukkan bahwa ekstrak kencur dapat menghambat 
pertumbuhan bakteri Bacillus subtilis dan Escherichia coli. Zona hambat yang 
paling besar terdapat pada konsentrasi 100% pada bakteri Bacillus subtilis dengan 
zona hambat rata-rata 29 mm dan konsentrasi 100%  pada bakteri Escherichia coli 
dengan zona hambat rata-rata 27 mm. 
 
Kata kunci: Kencur, Bacillus subtilis, Escherichia coli, zona hambat. 
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