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KESIMPULAN DAN SARAN
5.1  Kesimpulan
5.1.1 Sediaan gummy candy paracetamol dibuat dengan cara mencampurkan larutan paracetamol dan PEG 400 yang sudah homogen ke dalam basis gummy yang berisi gelatin dan bahan tambahan lain yang sudah dikembangkan pada gelas beker pada suhu 70oC di atas penangas air, dan di aduk hingga homogen, kemudian dimasukkan ke dalam cetakan, dan disimpan di lemari pendingin selama 24 jam.
5.1.2 Pada hasil evaluasi uji organoleptis sediaan gummy candy paracetamol, formula I, II dan III mendapatkan hasil kekenyalan gummy yang sama baik. Berdasarkan hasil evaluasi uji pH, semua formula memiliki nilai pH yang memenuhi syarat, yaitu antara 5 sampai 7. Hasil dari uji hedonik menunjukkan bahwa formula III lebih disukai. Pada hasil evaluasi uji keseragaman bobot, diperoleh hasil berupa bobot gummy yang dihasilkan dapat memenuhi syarat uji keseragaman bobot. Berdasarkan hasil evaluasi uji stabilitas, dapat ditarik kesimpulan bahwa sediaan gummy yang dihasilkan tidak stabil secara fisik pada suhu ruangan dan lebih stabil pada penyimpanan di dalam lemari pendingin.
5.2 Saran
5.2.1 Diperlukan penelitian lebih lanjut agar sediaan gummy candy paracetamol dapat bertahan lebih lama dalam suhu ruangan.
2

5.2.2 Diperlukan alat tambahan lain seperti penambahan kemasan alumunium foil agar  gummy tidak terkontaminasi dari udara luar dan dapat bertahan lebih lama.
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Lampiran 1. Lembar Bimbingan
a. Lembar  Bimbingan Pembimbing 1
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Lampiran 5. Sediaan Gummy Candy Paracetamol
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	Responden
	Tidak suka
	Suka
	Sangat suka

	
	F1
	F2
	F3
	F1
	F2
	F3
	F1
	F2
	F3

	Adit
	√
	√
	√
	
	
	
	
	
	

	Fikri
	√
	√
	√
	
	
	
	
	
	

	Ihsan
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Fajri
	√
	√
	√
	
	
	
	
	
	

	Samuel
	√
	√
	√
	
	
	
	
	
	

	Aprina
	√
	√
	√
	
	
	
	
	
	

	Erfan
	√
	√
	√
	
	
	
	
	
	

	Febri
	√
	√
	√
	
	
	
	
	
	

	Liesna
	√
	√
	√
	
	
	
	
	
	

	Anggun
	√
	√
	√
	
	
	
	
	
	

	Mia
	√
	√
	√
	
	
	
	
	
	

	Rusdi
	√
	√
	√
	
	
	
	
	
	

	Rafiq
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Muzakir
	√
	√
	√
	
	
	
	
	
	

	Fahriz
	√
	√
	√
	
	
	
	
	
	

	Ricky
	√
	√
	√
	
	
	
	
	
	

	Riduan
	√
	√
	√
	
	
	
	
	
	

	Saifullah
	√
	√
	√
	
	
	
	
	
	

	Sigit
	√
	√
	√
	
	
	
	
	
	

	Ilham
	√
	√
	√
	
	
	
	
	
	


Lampiran 6. Uji Hedonik Warna










Uji Hedonik Rasa
	Responden
	Tidak suka
	Suka
	Sangat suka

	
	F1
	F2
	F3
	F1
	F2
	F3
	F1
	F2
	F3

	Adit
	√
	
	
	
	√
	
	
	
	√

	Fikri
	√
	
	
	
	√
	
	
	
	√

	Ihsan
	√
	
	
	
	√
	√
	
	
	

	Fajri
	√
	
	
	
	√
	
	
	
	√

	Samuel
	√
	
	
	
	√
	
	
	
	√

	Aprina
	√
	
	
	
	√
	
	
	
	√

	Erfan
	√
	
	
	
	√
	
	
	
	√

	Febri
	√
	
	
	
	√
	
	
	
	√

	Liesna
	√
	
	
	
	√
	
	
	
	√

	Anggun
	√
	√
	
	
	
	
	
	
	√

	Mia
	√
	√
	
	
	
	
	
	
	√

	Rusdi
	√
	
	
	
	√
	√
	
	
	

	Rafiq
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Muzakir
	√
	√
	
	
	
	√
	
	
	

	Fahriz
	√
	
	
	
	√
	√
	
	
	

	Ricky
	√
	√
	
	
	
	
	
	
	√

	Riduan
	√
	
	
	
	√
	√
	
	
	

	Saifullah
	√
	
	
	
	√
	√
	
	
	

	Sigit
	√
	√
	
	
	
	√
	
	
	

	Ilham
	√
	√
	
	
	
	√
	
	
	












Uji Hedonik Tekstur
	Responden
	Tidak suka
	Suka
	Sangat suka

	
	F1
	F2
	F3
	F1
	F2
	F3
	F1
	F2
	F3

	Adit
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Fikri
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Ihsan
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Fajri
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Samuel
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Aprina
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Erfan
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Febri
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Liesna
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Anggun
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Mia
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Rusdi
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Rafiq
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Muzakir
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Fahriz
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Ricky
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Riduan
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Saifullah
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Sigit
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Ilham
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	












Uji Hedonik Aroma
	Responden
	Tidak suka
	Suka
	Sangat suka

	
	F1
	F2
	F3
	F1
	F2
	F3
	F1
	F2
	F3

	Adit
	
	
	
	√
	√
	
	
	
	√

	Fikri
	
	
	
	√
	√
	
	
	
	√

	Ihsan
	√
	
	
	
	√
	√
	
	
	

	Fajri
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Samuel
	√
	
	
	
	√
	
	
	
	√

	Aprina
	√
	
	
	
	√
	√
	
	
	

	Erfan
	√
	
	
	
	√
	√
	
	
	

	Febri
	√
	
	
	
	√
	
	
	
	√

	Liesna
	√
	
	
	
	√
	√
	
	
	

	Anggun
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Mia
	√
	
	
	
	√
	
	
	
	√

	Rusdi
	√
	
	
	
	√
	√
	
	
	

	Rafiq
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Muzakir
	√
	
	
	
	√
	√
	
	
	

	Fahriz
	
	
	
	√
	√
	√
	
	
	

	Ricky
	
	
	
	√
	√
	
	
	
	√

	Riduan
	√
	
	
	
	√
	√
	
	
	

	Saifullah
	√
	
	
	
	√
	√
	
	
	

	Sigit
	√
	
	
	
	√
	√
	
	
	

	Ilham
	√
	
	
	
	√
	√
	
	
	













Lampiran 7. Uji pH
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Lampiran 8. Uji Stabilitas
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	F I hari ke-1
	F II hari ke-1
	F III hari ke-1
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	F I Minggu ke-1
	F II Minggu ke-1
	F III Minggu ke-1
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	F I Minggu ke-2
	F II Minggu ke-2
	F III Minggu ke-2
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	F I Minggu ke-3
	F I Minggu ke-3
	F III Minggu ke-3






Lampiran 9. Uji Keseragaman Bobot
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Lampiran 10. Foto Alat dan Bahan
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            Magnecit strirer                    Asam Stearat             		Xylitol                   
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                Paracetamol	                          PEG 400     		    Perisa Stroberi                      
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                     Stevia			    Gela
Lampiran 11. Perhitungan Keseragaman Bobot
Bobot 20 gummy = 33 g
Bobot rata-rata = 33 g / 20 = 1,65 g
Penyimpangan A 5% = 5/100 x 1,65 = 0,0825
Penyimpangan B 10% = 10/100 x 1,65 = 0,165
Kolom A 5% 
Rata-rata ± (A-B)
1,65 g – 0,0825 g = 1,5675 ≈ 1,57 g
1,65 g + 0,0825 g = 1,7325 ≈ 1,73 g
Syarat penyimpangan kolom A = 1,57 g – 1,73 g

Kolom B 10%
Rata-rata ± (A-B)
1,65 g – 0,165 g = 1,485 g ≈ 1,48 g
1,65 g + 0,165 g = 1,815 ≈ 1,8 g
Syarat penyimpangan kolom B = 1,48 g – 1,8 g

Lampiran 12.  Perhitungan Uji Hedonik
Rumus analisis deskriptif persentase adalah sebagai berikut:
 
Keterangan: 
% = Skor persentase
n =  Jumlah skor yang diperoleh
N = Jumlah seluruh nilai (skor tertinggi x jumlah panelis) 

Perhitungan persentase rasa
Formula 1
 
Formula 2
 
Formula 3
 

Perhitungan persentase warna
Formula 1
 
Formula 2
 
Formula 3
 

Perhitungan persentase warna
Formula 1
 

Formula 2
 
Formula 3
 

Perhitungan persentase tekstur
Formula 1
 
Formula 2
 
Formula 3
 

Untuk merubah data skor persentase menjadi nilai kesukaan responden, analisisnya sama dengan analisis kualitatif dengan nilai yang berbeda, yaitu sebagai berikut: 
Nilai tertinggi = 3 (sangat suka)
Nilai terendah = 1 (tidak suka)
Jumlah kriteria yang ditentukan = 4 kriteria
Jumlah panelis keseluruhan = 20 orang
Langkah-langkah deskriptif persentase adalah sebagai berikut: 
1. Menghitung skor maksimal
Skor maksimal = Jumlah panelis x nilai tertinggi = 20 x 3 = 60 
2. Menghitung skor minimal
Skor minimal = Jumlah panelis x nilai terendah = 20 x 1 = 20 
3. Menghitung persentase maksimal
Persentase maksimal =    = 100%
Menghitung persentase minimal 
Persentase maksimal =    = 33,33%


4. Menghitung rentang persentase
Rentangan = persentase maksimal – persentase minimal = 100%-33,33% 
=  66,67% 
5. Menghitung interval kelas persentase 
Interval persentase = rentang : jumlah kriteria penilaian = 66,67% : 3 = 22,22%
FORMULASI DAN EVALUASI SEDIAAN GUMMY CANDY PARCETAMOL UNTUK ANAK-ANAK

Oleh: Zul Hasmi

UJI TANGGAP RASA
Petunjuk pengisian :
1. Isilah data anda pada tempat yang telah disediakan dengan lengkap.
2. Berilah nilai pada kolom yang tersedia untuk tiap formula dengan ketentuan sebagai berikut;
1 = tidak suka
2 = suka
3 = sangat suka

Identitas responden
	Nama
	:        

	Umur
	:

	Jenis kelamin
	:



	No
	Parameter
	Nilai F I
	Nilai F II
	Nilai F III

	1
	Warna
	
	
	

	2
	Rasa
	
	
	

	3
	Aroma
	
	
	

	4
	Tekstur
	
	
	



Saran dan pesan : ....................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................................






‘’ Terima Kasih ‘’

RIWAYAT HIDUP 
[image: ]Penulis bernama Zul Hasmi, lahir di Martapura pada tanggal 5 Mei 1994, sebagai anak kedua dari orang tua bernama H. Misrawani dan Hj. Heyli Herawati beragama islam serta berkewarganegaraan Indonesia. 

Penulis pertama kali menempuh pendidikan pada tahun 2000 di SD Negeri Pasayangan 1 Martapura, dan lulus pada tahun 
2006, kemudian 	melanjutkan 	pendidkan  di SMP Negeri 1 Martapura dan lulus pada tahun 2009, dan melanjutkan ke SMK Farmasi ISFI Banjarmasin dan lulus pada tahun 2013. Pada tahun 2017, penulis melanjutkan pendidikan di Universitas Muhammadiyah Banjarmasin, Fakultas Farmasi, Program Studi S1 Farmasi. 
Penulis bekerja sembari kuliah pada tahun 2015-2021 sebagai Medical Representative di sebuah perusahaan Farmasi, dan menikah pada tahun 2017, dan mempunyai 1 orang anak laki-laki.
Berkat petunjuk dan pertolongan Allah Subhanahu Wa Ta’ala, usaha serta do’a dan dukungan dari berbagai pihak terutama kedua orang tua, keluarga, dosen pembimbing dan teman-teman. Penulis telah menyelesaikan pengerjaan tugas akhir skripsi dengan judul 
“Formulasi dan Evaluasi Sediaan Gummy Candy Paracetamol Untuk Anak-Anak”. 
Akhir kata penulis mengucapkan rasa syukur dan terima kasih sebesar-besarnya atas dukungan hingga terselesaikannya skripsi ini. Semoga dalam penulisan skripsi ini dapat meberikan konribusi positif dalam dunia penelitian. 



image1.jpeg
~Revit

=5 Au,

( v
1 ogsren Bah 1Y

o K; h Yol

| Vbt Do

~ (opyahasee
|
/AL(, Bab, \-5

Cornor

= (/wlww





image2.jpeg
Nama Mahasiswa
No. Mahasiswa
Judul Skripsi
Jumlah SKS
Pembimbing 1
Pembimbing 2

—T
M. | mimbingan

~Tanggal

(Untuk Ptmmblno Iy

2ul Hasmi
1748201110006
Formulasi dan Evaluasi Sediaan Gummy Candy

Paracetamol Untuk Anak-Anak
140 IPK: 3,14

apt. Aris Purwanto, M. Farm

apt. Andika, M.Farm.
Menyetujui
Kaprodi S1 Farmasi

Apt. Andika, M.Farm.

NIDN. 1110068601

Saran / perbaikan

Paraf
Pembimbing 1

“Congaroan  hudul

oo Loa Tguin Qaag(aiom

14 o
Kovompman P e

- votioe Peohotmn

- o fzwumm;\ it~

Tt tusmipun





image3.jpeg
KARTU BIMBINGAN PROPOSAL SKRIPSI
PROGRAM STUDI §1 FARMASI
FAKULTAS FARMASI
UNIVERSITAS MUHAMMADIYAH BANJARMASIN
(Untuk Pembimbing 2)

Namaarasiowa 2l Hasl
No Wahasiowa 1748201110008

o Skt Fomuas dan Evauas Sciaan Gummy Candy
Faraceamol Untok Anak Anak

Juman 6. 0 K314
Pemiming apt. Ats Purwarto, M. Fam

Pemsiming 2 a5t Andika. M Fam

Menyetuji
Kaprodi 1 Famasi

Aot Andica, M Fam,
NIDN. 1110068601

L Saan  poroakan

simmngen
Tpontion
Vot dia B sl

7 e B0 L8 G @
051 | s
- o o et

| R





image4.jpeg
- onwloen .
= W nganam 'ﬂ“‘)ﬁ dan éofm«

- Row: rbadton  penwian
- pc Savmar p\“yum\

25/1 <22 |~ feysiman Bay W gan 7

6. “Revii  pnubisay

7-4/"1.2 St e v el

= ﬁs«»ﬁ«—e\% B\'/o.a L"(T"





image5.jpeg
UNIVERSITAS FAKULTAS FARMASI
MUHAMMADIYAH (FP
BANJARMASIN i

Nomor
Lampiran
Perihal

02.135/UM-BIM/FFAR /Skripsi/VII/2021 Banjarmasin, 23 Agustus 2021

Tjin Penclitian

Kepada Yth.
Kepala Laboratorium Fakultas Farmasi
Universitas Muhammadiyah Banjarm
di -

Tempat

Assalamu’alaikum Warahmatullahi Wabarakaatuh
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1 Gubernur Syacka, Semsnga: Dalam, Kec Ak Ksb. Barto K, Kal

SURAT IZIN LABORATORIUM

Kepada Yth

Kepala Laboratorium Fakultas Farmasi Universitas Mubammadiyah
Banjarmasin

di-

Barito Kuala

Assalamualaikum Warahmatallahi Wabarakatuh
Dengan hormat, saya yang bertandatangan di bawah ini

NamaMahasiswa - Zul Hasmi
NPM 1748201110095
Keperluan Penclitian Skripsi

Meminta izin untuk menggunskan alat dan bahan yang tersedia di laboratorium
Formulasi Teknologi Sediaan Sold di fingkungan Falaltas Farmasi Uriversitas
‘Muhammadiyah Banjarmasin dengan mematubi peraturan yang berlaku

Demikian surat permohonan ini saya ajukan, atas segala perhatian dan Kerjasamanya
Kami ucapkan terima Kasih.

‘Billahi Fi Sabillilhag. Fastabiqul Khairat.

Wassalamwalaikum Warahmatullahi Wabarakatuh

Barito Kuala, 20 Agustus 2021
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