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Abstrak 

 

Daun dan pelepah pisang menurun (Mussa paradisiaca L) adalah salah satu tanaman 

yang digunakan dan dimanfaatkan sebagai obat tradisional yang salah satu nya 

memiliki khasiat sebagai jerawat (antiacne). Tanaman ini mengandung senyawa-

senyawa flavonoid, fenolik, saponin, steroid, terpenoid, alkaloid dan tannin. 

Tujuan penelitian ini adalah menemukan formulasi yang tepat dan melakukan uji 

evaluasi sediaan fisik Gel antiacne dari ekstrak daun dan pelepah pisang menurun 

(Musa paradisiaca L). 

Metode yang digunakan dalam penelitian ini adalah deskriptif dengan jenis penelitian  

eksperimental laboratorium. Dengan memeliki konsentrasi basis CMC Na yang di 

gunakan pada formulasi I 30%, II 30%, III 30%  

Hasil pemeriksaan homogenitas, organoleptik, daya sebar, daya lekat dan pH sediaan 

Gel formula I, II dan III memenuhi syarat farmasetika..  
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